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Wyrob tymbytow w Trokach?
ARON SZPAKOWSKI

Zbliza sie Swieto tymbytéw. Trzeba przygotowac Smietanke, mleko i jaja. Go-
spodynie troszcza sie, gdzie znalez¢ najlepsza $mietanke i chodza do sklepow,
szukajac, gdzie znajda najlepsza make: pierwszy gatunek (sorte). Potem juz sie
znalazta u kogo$ Smietanka. Gospodyni spieszy sie, by jak najpredzej piec, aby
nie skwasniata jej Smietanka.

Woéweczas szuka, gdziezby znaleZ¢ przyrzady potrzebne do robienia tymby-
t6w. A bardzo wiele przyrzadéw do tego potrzeba. U jednego gospodarza znaj-
duje tatky, u drugiego naczynie do mieszania (maki na) tymbytly, u trzeciego
JSkrytulke" (radetko) i ,lize" (topate do pieca), u czwartego watki
i ,cziumiawiucz" (lub ,cziumiuwiucz" — topatke do ciasta).

Teraz przygotowuja drzewo, suche, brzozowe. Skoro to wszystko jest juz ze-
brane, prosza kilka panien (dziewczat) do roboty. Zebrawszy sie wszyscy w jed-
no miejsce, zaczynajg przesiewa¢ make i troszcza sie, kto bedzie mieszat. Znaj-
duje sie ktos i mowi: ,ja bede mieszat".

Zaczyna sie robienie tymbytéw. Jeden? miesza, drugi dolewa $mietanki, czy
to mleka, trzeci nosi drwa do pieca i ktadzie ogien, czwarty bierze sie do tatky.
Co wychodzi z mieszania, to dajg na tatky i to juz sie wyrabia (za pomoca tatky).
Wyrabia sie dtugo: patrza, aby byto dobrze wygniecione. Gospodyni ucina z bo-
ku kraj i przypatruje sie: jezeli niema dziurek, to znajduja, Ze (ciasto) juz goto-
we. Prosza jednego, Zeby zaczat kraja¢. Krajac, rozpos$cierajg recznik i (na nim)
uktadajg (dost. rozscielaja) rzedami. Potem zaczynaja formowac. Jedni formuja,
drudzy watkuja, a gospodyni prosi, Zzeby nie robili bardzo duzych (tybytow).
Wywatkowane (tymbyty) daja ,skrytutkarzowi" (temu co ma radetko), ktéry to
miody cztowiek z silng reka na to czeka. Od ,skrytutkarza" odbiera (tymbyty)
mtoda dziewczynka i rozsciela na desce szeregami, przykrywajac kazdy szereg
recznikiem.

1Tadeusz Kowalski, Przyczynki do etnografii i dialektologii karaimskiej. Rocznik
orientalistyczny. 1927 T. 5, s. 204-205 (tlumaczenie z jez. karaimskiego, pisownia orygi-
nalna [red.]).

2Qczywiscie mozna tez ttumaczy¢ ,jedna"’, wobec braku rozrézniania rodzaju grama-
tycznego w karaimskim.
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Gospodyni patrzy na piec i prosi: ,spieszcie sie z robota, bo juz piec gotéw".
Ktadacy do pieca wymiata piec czystem pomiottem (miotta, ktora sie robi do
wymiatania pieca). Wymiéttszy wzywa: ,dajcie jednen tymbyt, Zeby zobaczy¢,
czy piec nie pali". Kiedy sie wsadzi do pieca, zdarza sie, ze goracy piec pali;
wowczas trzeba, zamaczawszy w wodzie miotte, nieco ostudzi¢ piec. Ktadg sie
tymbyly do pieca: najpierw tymbyty na wodzie, potem na $mietanie, a na ostat-
ku idg do pieca tymbyty na jajach. Kiedy wychodza z pieca, to gospodyni bierze
i uktada (dost. rozsciela) na chtodnem miejscu, poki wszystkie nie wyjda z pie-
ca. Kiedy wszystkie (tymbyly jednego gatunku) wyjda z pieca, gospodyni
oczyszcza (zamiata) mace recznikiem i nosi do szafy, a z pozostatemi zaczynaja
robi¢ tak samo, jak pierwsze byty robione.

Kiedy skonczg piec tymbyty gospodyni nastawia samowar i ugaszcza pomoc-
nikéw herbata, a niektére (drugie) gospodynie gotuja tutmac3 i dajg jes¢, jakby
po wielkiej pracy.

W wigilje Swieta spieszg i$¢ wieczorem na modlitwe, a gospodynie, zostaw-
szy w domu, przygotowuja maror (gorzkie korzenie). Wrdciwszy z modlitwy,
zasiadaja w domu z cata rodzing do stotu, na ktérym gospodyni przygotowata
potrawy obrzedowe. Znajduja sie na stole tymbyt, pieczen, jaja i nieco gorzkich
korzeni — chrzan, rzodkiew, cebula, pieprz i sol, tudziez wino do btogostawien-
stwa. Gospodarz odczytuje aggade. Skonczywszy aggade, odmawia (dost. czyni)
btogostawienistwo nad winem, z ktoérego wszyscy kosztuja, a potem odmawia
(dost. czyni) btogostawienstwo nad wszystkiem tem, co sie znajduje no stole.
Potem zaczyna sie jedzenie. Pojadiszy do syta, jedza kompot, po wszystkiem
bywa zndw btogostawienstwo, po ktérem idg spac.

3Po karaimsku makaron, kluski.





