Samowar w marokanskiej
restauracji zaintrygowat
nas pierwszego wieczoru.

Specjaty kuchni
Maghrebu: migso duszone
w glinianym naczyniu
tazin oraz kuskus.
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Casablanca

ostatnig podréz stuzbowa w 2016 roku
Wpojechalam do Casablanki. Miasta

legendy, ktore rozstawit film z udziatem
Humphreya Bogarta i Ingrid Bergman. Co
prawda, nakrecono go w calosci w studiu
w USA, niemniej jednak kazdy, kto ustyszat,
ze lece do Casablanki, polecal mi obejrzenie
tego filmu przed wyjazdem.

Do Casablanki przylatujemy z Jerome,
wspoélpracownikiem 2z Paryza, wieczorem,
samochéd odwozi nas do hotelu. Zwiedzanie
miasta zaczniemy dopiero nastepnego dnia
wieczorem, po zakonczeniu wszystkich spot-
kan. Poniewaz ze wzgledu na remont siedziby
banku, cze$é¢ biur zostala przeniesiona do
budynku znajdujacego si¢ w odleglosci dzie-
sieciu minut marszu, bedziemy co najmniej
kilka razy dziennie spacerowac tam i z powro-
tem, a po drodze zobaczymy za dnia kawale-
czek miasta. W poréwnaniu z Algierem — sta-
teczna matrona, ktéra juz wszystko widziala
i nigdzie sie nie spieszy, Casablanca to mtoda,
ambitna business woman, ktéra zdobywa
kolejne cele. Najwieksze miasto Maroka, naj-
wiekszy meczet Afryki, najwiekszy sztuczny
port... Na ulicy tradycja miesza sie z nowo-
czesnoscia. Prawie na kazdym rogu mozna
zobaczy¢ elegancko ubranych panéw czyszcza-

Wszystkie zdjecia autorki, A Abkowicz.

Karaimka w miescie
filmowych skojarzen

cych buty u pucybuta oraz kafejki, w ktérych
tradycyjnie przesiaduja mezczyzni, obserwujac
ruch uliczny. Ulicami przebiegaja w pos$piechu
elegancko ubrane kobiety, mijajac panie
w chustach lub tradycyjnych dzellabach.

Wieczorem pierwszego dnia jemy kolacje
w poleconej nam w Paryzu restauracji, w kto-
rej, o dziwo, juz przy wejsciu wita nas samo-
war. Wnetrze restauracji jest wykonane w tra-
dycyjnym stylu - kréluja kolorowe, recznie
robione stiuki i mozaiki oraz drewniane, malo-
wane sufity. Wystréj jest zblizony do tych,
ktore widzialam w prywatnych domach w cza-
sie moich poprzednich wizyt w Maroku. Na
nasza uczte zamawiamy to, co najlepsze
w kuchni marokanskiej — pastije! z golebiami,
tazin? z jagnieciny z suszonymi Sliwkami i mig-
datami oraz, oczywiscie, kuskus — piatkowe
danie, tak inne niz nasze kybyny. Wszystko
pachnie kolendra, cynamonem, kurkuma
i imbirem. Ten zapach bedzie nam towarzyszyt
przez caly pobyt. Nasza uczte wiencza poma-
rancze z cynamonem i marokanska herbata —
zielona, z dodatkiem miety i cukru. Po drodze
do hotelu mijamy budynek poczty oswietlony
na rézowo, z wyraznie zaznaczona wstazka,
symbolem walki z rakiem piersi. Niestety, do
korica naszego pobytu nie udalo nam sie
wyjasni¢, dlaczego akurat poczta zostata ude-
korowana w ten sposoéb.

Nastepnego dnia wracamy do biura i tu mita
niespodzianka. W centrali banku jest muzeum
dostepne dla pracownikow, w ktérym mozemy
podziwia¢ stanowigca wlasnosé banku kolek-
cje historycznych zlotych monet, recznie tka-
nych dywanéw, rzezb i obrazéw. Czes¢ ekspo-
natéow jest dostepna dla wszystkich klientow
wchodzacych do budynku, jednak te najcie-
kawsze sg przechowywane pod Scista ochrona.
Udaje mi sie¢ wygospodarowaé¢ troche czasu
miedzy spotkaniami i wraz z Asma, moja nowa
miejscowa kolezanka, we dwie zwiedzamy
muzeum z najcenniejszymi obrazami. Asma
ma charakter podobny do mojego, jest prakty-
kujaca muzulmanka, nosi chustke na glowie
i ma w swoim zespole pietnastu mezczyzn,
ktorymi zarzadza bez wickszego problemu.

Wieczorem w drodze do portu, gdzie mamy
zaplanowana kolacje, odbywamy pierwsza
przechadzke po medynie — najstarszej czesci



Casablanki. Juz na samym poczatku napoty-
kam handlarza sprzedajacego rosot ze §lima-
kéw, ktory po raz pierwszy i, jak dotad, ostatni
mialam okazje zjeS¢ w Marrakeszu, na placu
Dzema El Fna. Niestety, nie mamy czasu, by
zatrzymad sie na degustacje i mijajac zamyka-
jace sie stragany oraz stary meczet, kierujemy
sie w strone restauracji znajdujacej sie
w XVIII-wiecznym forcie na wprost portu.

W piatek nasz roboczy dzien konczy sie
w porze obiadowej i wraz z Jerome, ktory row-
niez zostaje do soboty, udajemy sie wreszcie na
prawdziwe zwiedzanie miasta. Pomocne nam
w tym beda tzw. ,mate taksowki” — czerwone
samochody krazace po mieScie i dzialajace na
zasadzie Ubera. Mozna zatrzymac¢ na ulicy
taksowke z pasazerami i jesli jedzie sie w te
sama strone, zabrac sie z nimi i podzieli¢ kosz-
tami podrézy. Nasz pierwszy przystanek to
koséciét Notre Dame de Lourdes wzniesiony
w latach 50. XX wieku. Betonowa budowla
z zewnatrz sprawia wrazenie masywnej i dosé
brzydkiej, jednak od razu po wejsciu do srodka
odkrywamy urok tego miejsca. Niezauwazalne
z zewnatrz witraze ozdabiaja ten surowy budy-
nek. Pustka, wysoko§¢ pomieszczenia, zapie-
rajaca dech w piersi cisza i 800 m? szklanych
kompozycji mieniacych sie barwami marokan-
skich dywanéw sprawiaja, ze chcialoby sie tam
siedzie¢ do zmroku, rozkoszujac sie spokojem
i gra koloréw.

Po wyjsciu z kosciola ponownie ogarnia nas
gwar miasta i jedziemy dalej, w strone dzielni-
cy Habous, gdzie mozna kupi¢ jedne z najlep-
szych marokanskich ciastek. Mata takséwka
dowozi nas na miejsce w ciagu kilku minut.

Po drodze zauwazam piekne drzwi, ktéore oka-
zuja sie brama wejsciowa do paltacu krélew-
skiego wybudowanego na poczatku XX w.
Bramy pilnuje straznik, ktéry bardzo stabo,
niestety, méwi po francusku. Mieszanka fran-
cuskiego i arabskich stéw, ktérych nie uzywa-
tam od 20 lat, oraz méj firmowy usmiech spra-
wiaja, ze dostajemy zgode, by wejs¢ do sSrodka
na 5 minut, ktore rozciagna sie do prawie
godziny. W Maghrebie pojecie czasu jest
wzgledne i nikt nie zwraca uwagi na turystow
przechadzajacych sie po wewnetrznych ogro-
dach patacu. A moze wrecz przeciwnie, jestes-
my tak widoczni, ze wszyscy nas obserwuja,
tylko my tego nie zauwazamy. Dopiero pdzniej,
po powrocie do hotelu przeczytalam, ze patac
jest zamkniety dla turystéow. A jednak dzieki
zyczliwosci straznika oraz pracownikéw patacu
udato nam sie zajrze¢ do tego niedostepnego
miejsca.

Poniewaz zbliza sie zachéd stonca, udajemy
sie na poszukiwanie ciastek i drobnych upo-
minkéw. I znowu przez przypadek, mijajac
kolejne sklepiki z tradycyjnym wyrobami ze
skory, drewna lub miedzi, trafiamy do dzielni-
cy, gdzie turysci nie bywaja i gdzie zycie toczy

Jeden z dziedzincow
patacu krolewskiego.

Misternie rzezbione
futryny i skrzydta drzwi
patacu sg w kolorze
zielonym — w islamie
symbolizujgcym raj.
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sie swoim rytmem. Spotkane po drodze kobie-
ty wychodzace z meczetu po piatkowej modli-
twie pomagaja nam odnalezé droge do znanej
w calym Habous i Casablance cukierni. Panie
nie méwig po francusku i znowu Jerome nie
moze sie nadziwi¢, jakim cudem udaje mi sie
znimi porozumieé. Wracaja jak migawki
zapomniane stowa, ale tak naprawde nalezy
sie wslucha¢ w mowe ciala rozmoéwcy...
I wtedy wszystko staje sie jasne!

W sobote przed wyjazdem, z samego rana
jedziemy zwiedzi¢ meczet Hassana II, ktory na
dzien dzisiejszy jest najwiekszym meczetem na
kontynencie afrykanskim. Budynek jest cze-
Sciowo wzniesiony na wodzie i stanowi pola-
czenie tradycyjnej sztuki marokanskiej z naj-
nowoczes$niejszymi osiagnieciami architektury
XX w. Dzieki otwieranemu dachowi, konstruk-
cja laczy tez cztery zywioly — ziemie, wode,
ogien i powietrze. Na szczescie oprocz nas nie
ma chetnych na zwiedzanie meczetu o 9 rano.
Mozemy wiec sami, we wlasnym tempie, stu-
cha¢ opowiesci przewodnika. Budynek wywie-
ra olbrzymie wrazenie zar6wno z zewnatrz, jak
i wewnatrz. Misterne drewniane mozaiki,
olbrzymie granitowe kolumny i zyrandole
z Murano sa przepiekne. Przez azurowe tyta-
nowe drzwi mozemy spojrze¢ na ocean. Mamy

rowniez mozliwo$§¢ obserwowania, jak otwiera
sie dach nad sala mogaca pomiesci¢ 25 tysiecy
wiernych. Na babiniec, niestety, nie moge
wejsé. A szkoda, bo tam zazwyczaj jest najcie-
kawiej. Po zakoniczeniu zwiedzania obchodzi-
my meczet dookota. Na tylach swiatyni zycie
toczy sie spokojnie, z dala od turystow. Fale
oceanu rozbijaja sie o fundament budynku,
a na pomoscie prowadzacym do wejscia usta-
wili sie wedkarze, podobnie jak na trockim
moscie, skupieni na lowieniu ryb. Oni byli tu
zanim powstala budowla i nie maja zamiaru
zmieni¢ swojego miejsca potowu.

Ostatnie spojrzenie na ocean i znéw jedziemy
w strone medyny. Po raz kolejny gubimy sie
w jej uliczkach i tym razem trafiamy na suk —
bazar z warzywami, owocami i miesem. Poza
nami nie ma tu turystow. Pogryzajac swiezut-
kie buteczki matlouh, kupione u ulicznego
sprzedawcy, zaglebiamy sie w meandry targo-
wiska w poszukiwaniu przypraw i stynnego
czarnego mydla (savon noir) robionego recznie
na bazie oliwy z oliwek. Mina Jerome, gdy po
raz pierwszy w zyciu zobaczyl tusze baranie
wiszace nad straganami i warzywa sprzedawa-
ne prosto z ziemi, jest bezcenna. Dopiero po
kilku minutach dociera do niego, ze kupujacy
moze wybraé¢ zywa kure, ktéra zostanie dla



niego zabita, oskubana i wypatroszona. Bo
w jaki inny spos6b mozna bez lodéwki zagwa-
rantowac, ze mieso jest Swieze? Przebijamy sie
przez ttum kupujacy produkty do domu i pré-
bujemy kierowaé sie w strone portu na nasz
pozegnalny obiad w Casablance. Wedlug reko-
mendacji naszych lokalnych kolegéw, w porto-
wej restauracji mozna zje$¢ rybe lub owoce
morza wylowione rano przez rybakow. I rzeczy-
wiscie jemy Swiezutkie grillowane sardynki,
o$miornice i kalmary, a za oknem lataja mewy
i szumiq fale oceanu...

Anna Abkowicz

Przypisy:

" Pastija — okragty lub kwadratowy pierdg (typu kulebiak)

z wielu warstw ciasta cienkiego jak papier, z réznego rodzaju
farszami. Moze by¢ pieczony lub smazony w gtebokim
tluszczu.

2Tazin — dania przygotowywane w glinianym ptaskim naczyniu
ze stozkowatq pokrywa, charakterystyczne dla kuchni krajow
Maghrebu.

W Casablance tradycja miesza sie ze wspotczesnoscia.
Na stronie obok: arkady przed meczetem Hassana |l oraz
wnetrze budowli. Wyzej: jedna z bram dzielnicy Habous,
zakupy na bazarze oferujgcym produkty spozywcze oraz
wedkarze towigcy ryby u stop meczetu Hassana II.
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